
   

PROGRAMA  D’ACTIVITATS 
 

Dimarts 07 juliol 
13:00 h –  Aperitiu d’agermanament amb membres de judicatura, fiscalia i procuradoria. 
Concurs de fotografia i del concurs literari. Organitza: Grup d’Advocats Joves. 

     Il·lustre Col·legi d’Advocats de Granollers, Llevant, 2 (Granollers) 
 
18:30 h –Tast de vins. Organitza: Grup d’Advocats Joves. 

     Il·lustre Col·legi d’Advocats de Granollers, Llevant, 2 (Granollers). Places limitades. 
 

Dijous 09 juliol 
18:00 h - Campionat de Pàdel Memorial "Maurici Masjuan".  

     Espai Wellness. Passeig Conca del Besòs, 12. 08403 Granollers.  
Places limitades a 20 participants. Data límit inscripció: 03 de juliol. La realització de l'activitat queda 
condicionada a la inscripció d'un mínim de participants. 
 

Divendres 10 juliol 
09:00h – Esmorzar forquilla i ganivet.  

     Fonda Europa 
11:00h – Missa en sufragi dels companys i companyes i dels familiars difunts. 

     Església Parroquial de Sant Esteve Pl. de l'Església, 1 (Granollers) 
18:30h – Acte institucional 
Imposició de togues als nous col·legiats i noves col·legiades. 
Lliurament de diplomes commemoratius als col·legiats i col·legiades de 25 i 50 anys d'exercici professional. 

     Hotel Ciutat Granollers (c/ Turó Bruguet, 2, 08402 Granollers) 
20:30 h – Sopar de gala 

     Hotel Ciutat Granollers (c/ Turó Bruguet, 2, 08402 Granollers) 

 



 

Aperitiu al jardí  
Foie amb chutney de poma amb reducció de fruits 
vermells 
Daus de bacallà confitat amb salsa agredolça 
Daus de truita de patates 
Perla de formatge de cabra amb melmelada de 
tomàquet 
Torradeta d’escalivada amb anxova 
Gaspatxo andalús amb entrebancs 
Croquetes casolanes de carn d’olla del nostre xef 
Gambes en tempura 
Vieira confitada amb vinagreta de cítrics 
Broqueta de rap i llagostí 
Broqueta de porc amb verduretes 
 
Paradetes 
Pernil ibèric Extremadura tallat a mà amb pa de coca 
amb tomàquet 
Assortiment de formatges nacionals 
Degustació de fideuà amb calamar i gambeta 
 
Begudes 
Refrescs, cerveses 
Aigües amb i sense gas 
Selecció de vins amb denominació d’orígens 

Entrant 

Crema freda de meló amb encenalls de pernil. 

Plat a escollir 

Filet de vedella a la salsa de Pedro Ximénez 

amb patata nova a les fines herbes i cebeta 

balsàmica 

o 

Suquet de pescadors (Orada amb llagostíns, 

calamars, musclos i patata) 

Postres 

Bescuit gelat del Ciutat amb xocolata calenta 

 

Begudes 

Vi blanc: Ermita d’Espiells (D.O. Penedès) 

Vi negre: 3 Finques ( D.O. Penedès) 

Cava Parxet Brut (D.O. Cava) 

+ Cafè i copa de licor 

 

Opció Vegana:  
Aperitius vegans/vegetarians. Crema de porros i 
patata. Lasanya d’espinacs amb beixamel vegetal. 
Postres veganes. Vins amb D.O. Cafè i copa de 
licor 
 

 

 

 

SOPAR DE GALA   


